
Plank	Barrique	(vanaf	2	personen	te	bestellen)	 	 	 €	29,50	p.p.	
Een	proeverij	van	onze	kaart.	De	chef	stelt	een	plank	voor	u	samen	met	verschillende	
gerechtjes.	 	 	 	

Het	concept	van	Barrique	is	om	samen	te	genieten	van	een	uitgebreide	borrel.	Al	onze	
gerechten	zijn	tussengerechten.	

Vlees	
Carpaccio		 	 		 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Van	gerookte	runder	rib-eye	met	truffelmayonaise	en	oude	kaas	
Steaktartaar		 	 	 	 	 	 	 	 	 €	16,50	
Met	kwartelei,	Amsterdams	uitje,	radijs,	crostini	en	lavasmayonaise			
Pata	negra	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	17,50	
Met	krokant	ei	en	hollandaisesaus		
Pulled	pork	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	12,50	
Bao	buns	met	zoetzuur	en	krokante	uitjes	
Vitello	tonnato	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	13,75	
Rouleaux	van	kalfsmuis,	verse	tonijn	en	tonijnmayonaise						
Eendenborst	teriyaki	 	 	 	 	 	 	 	 €	18,50	
Van	de	barbecue	met	rettich	en	sinaasappel			 	
Entrecote	(250	gram)	 	 	 	 	 	 	 	 €	27,50	
Met	gepofte	knoGlook	en	uienringen	 	 	 	 	 	 	
Tomahawk	steak	(+/-	1kg)		 	 	 	 	 	 	 €	74,50	
Bereid	op	de	BGE	en	geserveerd	met	groente	garnituur	en	friet	 	 	 	

Vis	
Sashimi	van	tonijn	en	zalm		 	 	 	 	 	 	 €	18,50	
Met	wakame,	soja	en	wasabi		
Zalm		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	11,50	
Met	groene	kruiden,	gemarineerde	groente	en	zeewierkaviaar		
Hamachi	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	12,50	
Met	ponzu,	rettich	en	kataiGi	
Oesters	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	18,-	
Half	dozijn	met	rode	wijnazijn	en	citroen	
Tonijntartaar		 	 	 	 	 	 	 	 	 €	16,50	
Met	sojatapioca	parels,	emping	en	gembermayonaise		
Coquilles	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	18,50	
Met	warme	soja-sesamdressing,	paksoi	en	mini	mais	
Zeebaars	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Met	linguine,	zeekraal	en	antiboise		 	
Oedang	bakar	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Gamba’s	bereid	op	oosterse	wijze	
	 	



Vega	

Burrata		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	10,50	
Met	nectarine,	cherrytomaat,	croutons	en	honingvinaigrette		
Bieten	tartaar	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	9,-	
Met	groene	appel,	geitenkaas	en	framboosdressing		
KataiXi	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	9,75	
Met	feta,	gegrilde	groente	en	spinazie	
Tarte	tatin	van	peer		 	 	 	 	 	 	 	 €	9,25	
Met	blauwe	kaas,	walnoot	en	portstroop	
Krokante	polenta	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	9,50	
Met	gepofte	tomaat	en	ras	el	hanout	mayonaise				 	 	 	 	
Ravioli	van	spinazie	en	ricotta		 	 	 	 	 	 	 €10,50	
Met	salieboter,	spinazie,	cherrytomaatjes	en	Parmezaan	
Gyoza		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €9,50	
Met	oosterse	dip		
Huisgemaakte	Spaghetti		 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Met	verse	truffel	en	paddenstoelen		

Dessert	
Cheesecake	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	8,50	
Scropino	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	9,50	
Verse	aardbeien	met	vanille-ijs	en	slagroom	 	 	 	 	 €	12,50	
Eton	Mess		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	9,50	
Combinatie	van	chocolade	 	 	 	 	 	 	 €	10,50	
Kaasplateau	(3	verschillende	kazen)	 	 	 	 	 	 €	11,50	
Dessertplank	van	de	chef	 	 	 	 	 	 	 	 €	18,50	
De	chef	maakt	een	plank	voor	u	met	verschillende	desserts.	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
Lekker	voor	bij	het	dessert:	

Speciale	kofXie	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	9,50		 	
Irish	coffee		 	 Jameson	 	 Jamaican	coffee	 Rum/kahlua	
French	coffee	 Cointreau	 	 Italian	coffee	 Amaretto	
Spanish	coffee	 Tia	maria	 	 Brasil	coffee		 Kahlua/cointreau	

Dessertwijnen	 	 	 	 	 	 	 	 Glas		 Fles	
Elysium	 	 	 	 	 	 	 	 	 8,50	 50,-	
Black	Muscat,	California,	USA	 	 	 	 	
Banyuls	 	 	 	 	 	 	 	 	 7,50	 36,50	
Grenache	Noir/Grenache	Gris,	Languedoc	&	Roussillon,	Frankrijk	 	
Monteagudo		 	 	 	 	 	 	 	 7,50	 42,50	
Pedro	Ximenez,	Jerez,	Spanje	 	 	 	 	 	 	
Sauternes	 	 	 	 	 8,50	 50,-	
Sauvignon	Blanc/Semillion,	Bordeaux,	Frankrijk		 	 	 	 	 	
	 	 	 	


